
du mercredi au vendredi (hors jours fériés) 

Formule déjeun
er 17,50€ 

OUVERT TOUS LES JOURS 
Du mercredi au dimanche midi

&
Du vendredi au samedi soir

Evènement, Anniversaire, Repas d’entreprise, Petit-déjeuner,
Privatisation ...

CONTACTEZ NOUS 

contact@restaurant-carre-vert.fr
+33 (0)6 13 55 81 76

www.restaurant-carre-vert.fr

 



La Salade César
 

Velouté de butternut & éclats de noix

Le Croque Monsieur truffé & Salade verte

Le Croque Monsieur & Salade verte 

 

SALADES - ENTREES
La chèvre chaud

 

Salade romaine, Emincés de poulet crispy, Oeuf mollet, bacon, 
tomates cerises, grana padano, croûtons

Salade romaine, toast de chèvre chaud , Tomates, Oignons rouges,
lard fumé, miel, champignons, noix 

17

18

14

12 

18

22

17,50

16

PRIX NET - SERVICE COMPRIS - PHOTO NON CONTRACTUELLE

PATES
Penne all’arrabbiata

                      Penne, sauce tomate, olives, ail, piment oiseau

L’authentique Carbonara Italienne
Penne, guanciale, pecorino, oeuf

Penne Tartuffo & jambon blanc
Penne, crème truffée, émincés de jambon blanc, parmesan



PIZZAS 

PRIX NET - SERVICE COMPRIS - PHOTO NON CONTRACTUELLE

 
La Carne

 

 
La Biquette

 

La Reine

 

La 4 Saisons

 

La Marguerite

 

La 4 Fromages

 

MENU ENFANT   12

Sauce tomate maison, Mozzarella, olives

Sauce tomate maison, Mozzarella, Chèvre, miel, noix, roquette, olives

Sauce tomate maison, Mozzarella, jambon blanc, champignons, olives

Sauce tomate maison, Mozzarella, Pecorino, Grana Padano, Gorgonzola,
olives

Sauce tomate maison, Mozzarella, Viande de bœuf haché, champignons,
 oignons rouges, oeuf, olives, pesto

Sauce tomate maison, Mozzarella, jambon blanc, artichauts, champignons, 
poivrons, olives

12

13

13,50

14,50

14,50

16,50

Sirop au choix
----------

 Steak Haché
Nuggets
----------

Frites ou Pâtes
 ----------

1 boule de glace
au choix 



Le Classique Bacon Burger 

Le Chicken Crispy Burger 

Gravlax de Saumon Maison & mayonnaise au celeri 
Frites & Salade

 

Du Vendredi au Dimanche

2 garnitures et 2 sauces au choix

Côte de Boeuf 1KG
à partager 

19

VIANDES

 

POISSONS 

Emincé de magret de canard au miel 
Légumes du moment & Pommes de terre grenaille 

Entrecôte Simmental 200g  
 

 

Pavé de saumon & sa sauce citronnée 
Fondue de poireaux & pommes de terre grenaille

65

22,50

20

24

19

18,50

25 

Légumes du moment & Pommes de terre grenaille

Steak haché Angus, bacon, cheddar, salade, tomates, oignons & Frites

Filet de poulet pané, bacon, cheddar, salade, tomates, oignons & Frites

 

Sauce gorgonzola ou poivre, frites & salade 

Seiche entière à la plancha & sa sauce vierge



Café Douceur 
(Une mignardise au choix du café gourmand)

8,50

9

8   

DESSERTS MAISON

GLACES ARTISANALES de Pistacchio à “Cabris”

Café Liégeois Glace café, glace Vanille, café expresso, chantilly
Chocolat Liégois Glace Chocolat, glace Vanille, Nappage chocolat, chantilly
Dame Blanche Glace Vanille, Nappage chocolat, chantilly
Colonel Sorbet citron de Sicile, Vodka

10
10
10
11

1 Boule 4
2 Boules
3 Boules 8,5

Crème glacée: Chocolat, Vanille, Pistache, Café, Caramel beurre salé, Yaourt
Sorbet: Fraise, Citron de Sicile, Fruit de la Passion

L’incontournable Tiramisu Nutella & Spéculoos
Financier aux amandes & fruits de saison 
& sa boule de glace yaourt
La brioche Perdue Caramel ou nutella 

Moelleux Chocolat & sa boule de glace Vanille 

Crème bruler à la vanille 

Le fameux Cookie Maison au nutella
 Café Gourmand 

PRIX NET - SERVICE COMPRIS - PHOTO NON CONTRACTUELLE

9

8

5
9

5

Assiette de fromage 8

6,5



ROSÉS
FAMILLE PERRIN 

BLANCS

ROUGES

CHAMPAGNE / PROSECCO
 

 
Tous nos Vins sont en vente à emporter

CHAMPAGNE “MONTAUDON”
PROSECCO 

LUBERON AOC 
COTE DU RHONE 
CÔTE DE GASCOGNE

CHATEAU DE CREMAT 

ART DE VIVRE  

VENTOUX AOC
COTE DU RHONE

 

CHATEAUNEUF DU PAPE
VACQUEYRAS 

 MERLOT 
BROUILLY AOP

 
 

 

LÉOS “CUVÉE AUGUSTA”
 

 

CARTE DES VINS

PRIX NET - SERVICE COMPRIS - PHOTO NON CONTRACTUELLE

Résverve Première Brut

Cuvée Eléphant AOC Lubéron 2024 
Côte de Provence 2024

AOC Côte de Provence 2024 
AOP Languedoc

Cuvée Fourmi rouge AOC Famille Perrin 2023 

Réserve AOC Famille Perrin 2022 

AOC Famille Perrin 2023

AOC Famille Perrin 2023
Domaine Les Grains IGP 

Laurent Martray “La Folie”

Cuvée Ours blanc Famille Perrin 2024 
Famille Perrin 2024

IGP La Cour des Dames 2025

IGP Melodie demi sec

Bellet 2023

AOP Languedoc

 
32€ 

 19€

44€  

 
19 €  

11€

 6€      

Verre 75cl

 6€

 7€
CUVÉE EMOA CHATEAU REILLANE

ART DE VIVRE 29 €
28€

27€

19€

CHARDONNAY

24€

28€

25€

49€

29€

6€
6€

7€

7€

7€

24€7€

39€

29€
18€

65€

7€



Softs

Apéritifs
15cl
15cl
10cl
 4cl

   4cl
4cl

 4cl
4cl

 4cl
 4cl
 4cl

10cl
10cl

Digestifs

Bières

Boissons chaudes

EAUX
EVIAN
BADOIT

SODAS
COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
SCHWEPPES
ORANGINA
THE GLACE MAISON
LIMONADE
PERRIER
SIROP A L’EAU

JUS DE FRUITS 
LES PRESSÉS

 
GRANINI 
POMMES ou TOMATE ou ORANGE

APEROL SPRITZ
HUGO SPRITZ 
MARTINI 
RICARD
MAURESQUE
WHISKY 
WHISKY JACK DANIELS 
GIN 
TEQUILA
VODKA
SUZE
KIR 
KIR ROYAL

 

1 L
1 L

33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl

9,00€
9,00€
6,50€
4,00€
4,10€
6,50€
8,00€
6,50€
6,50€
6,50€
6,50€
5,00€
11,00€
2,00€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
4,00€
3,00€
3,50€
2,50€

6,00€
 
3,50€

GET 27
COGNAC
BAILEYS
LIMONCELLO
SHOT

33cl

25cl

CAFE
DOUBLE EXPRESSO
CAPPUCCINO
CAFE AU LAIT
DECAFEINE
CHOCOLAT CHAUD
THE ET INFUSION
IRISH COFFEE

4,00€
4,50€

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

50cl 7,50€

7,00€
7,00€  
7,00€
7,00€
3,00€

1,90€
3,80€
4,00€
3,80€
1,95€
3,50€
4,00€
6,50€

8,00€

6,00€ 
7,00€
7,00€ 

 

6,00€
6,00€ 

SUPP SODA

CITRON ou ORANGE

MONACO

DESPERADOS
LA SENTINEL IPA
LA SENTINEL BLANCHE

BOUTEILLES

PRIX NET - SERVICE COMPRIS - PHOTO NON CONTRACTUELLE

CASSIS,MURE,PECHE

ROUGE,BLANC

PRESSION
CASLBERG

25cl 50cl
PANACHE 25cl 50cl4,10€ 7,60€


	OUVERT TOUS LES JOURS
	Du mercredi au dimanche midi
	&
	Du vendredi au samedi soir

	Formule déjeuner 17,50€
	Evènement, Anniversaire, Repas d’entreprise, Petit-déjeuner, Privatisation ...
	CONTACTEZ NOUS
	contact@restaurant-carre-vert.fr +33 (0)6 13 55 81 76
	www.restaurant-carre-vert.fr



	SALADES - ENTREES
	La chèvre chaud
	Salade romaine, toast de chèvre chaud , Tomates, Oignons rouges,
	lard fumé,
	miel, champignons, noix

	La Salade César
	Salade romaine, Emincés de poulet crispy, Oeuf mollet, bacon,
	tomates cerises, grana padano, croûtons

	Velouté de butternut & éclats de noix
	Le Croque Monsieur truffé & Salade verte
	Le Croque Monsieur & Salade verte


	PATES
	Penne all’arrabbiata
	Penne, sauce tomate, olives, ail, piment oiseau

	L’authentique Carbonara Italienne
	Penne, guanciale, pecorino, oeuf

	Penne Tartuffo & jambon blanc
	Penne, crème truffée, émincés de jambon blanc, parmesan

	17,50

	PIZZAS
	La Marguerite
	Sauce tomate maison, Mozzarella, olives

	La 4 Fromages
	Sauce tomate maison, Mozzarella, Pecorino, Grana Padano, Gorgonzola, olives

	13,50
	La Reine
	Sauce tomate maison, Mozzarella, jambon blanc, champignons, olives

	La 4 Saisons
	14,50
	Sauce tomate maison, Mozzarella, jambon blanc, artichauts, champignons,
	poivrons, olives

	La Biquette
	Sauce tomate maison, Mozzarella, Chèvre, miel, noix, roquette, olives

	14,50
	La Carne
	16,50
	Sauce tomate maison, Mozzarella, Viande de bœuf haché, champignons,
	oignons rouges, oeuf, olives, pesto

	MENU ENFANT   12
	Sirop au choix
	----------
	Steak Haché Nuggets
	----------
	Frites ou Pâtes
	----------
	1 boule de glace au choix


	POISSONS
	Pavé de saumon & sa sauce citronnée
	Gravlax de Saumon Maison & mayonnaise au celeri
	Seiche entière à la plancha & sa sauce vierge
	22,50

	VIANDES
	Entrecôte Simmental 200g
	Le Classique Bacon Burger
	Le Chicken Crispy Burger

	Emincé de magret de canard au miel
	Légumes du moment & Pommes de terre grenaille
	18,50
	Du Vendredi au Dimanche
	Côte de Boeuf 1KG à partager
	2 garnitures et 2 sauces au choix



	DESSERTS MAISON
	L’incontournable Tiramisu Nutella & Spéculoos Financier aux amandes & fruits de saison
	& sa boule de glace yaourt
	La brioche Perdue Caramel ou nutella
	Moelleux Chocolat & sa boule de glace Vanille
	Crème bruler à la vanille

	Le fameux Cookie Maison au nutella
	8,50
	Café Gourmand
	Café Douceur
	(Une mignardise au choix du café gourmand)

	Assiette de fromage
	GLACES ARTISANALES de Pistacchio à “Cabris”
	1 Boule
	2 Boules 3 Boules
	6,5
	8,5
	Crème glacée: Chocolat, Vanille, Pistache, Café, Caramel beurre salé, Yaourt Sorbet: Fraise, Citron de Sicile, Fruit de la Passion
	Café Liégeois Glace café, glace Vanille, café expresso, chantilly
	Chocolat Liégois Glace Chocolat, glace Vanille, Nappage chocolat, chantilly Dame Blanche Glace Vanille, Nappage chocolat, chantilly
	Colonel Sorbet citron de Sicile, Vodka

	10 10 10 11


	CARTE DES VINS
	Tous nos Vins sont en vente à emporter
	ROSÉS
	FAMILLE PERRIN
	CUVÉE EMOA CHATEAU REILLANE
	LÉOS “CUVÉE AUGUSTA”
	ART DE VIVRE

	BLANCS
	LUBERON AOC
	COTE DU RHONE
	CÔTE DE GASCOGNE
	CHARDONNAY
	CHATEAU DE CREMAT
	ART DE VIVRE

	ROUGES
	VENTOUX AOC COTE DU RHONE
	CHATEAUNEUF DU PAPE
	Verre
	75cl
	6€
	7€
	6€


	VACQUEYRAS
	MERLOT
	11€

	BROUILLY AOP

	CHAMPAGNE / PROSECCO
	CHAMPAGNE “MONTAUDON”
	PROSECCO


	Bières
	Softs
	SODAS
	COCA-COLA COCA-COLA ZERO SCHWEPPES ORANGINA
	THE GLACE MAISON LIMONADE
	PERRIER
	SIROP A L’EAU
	PRESSION
	CASLBERG
	MONACO
	PANACHE
	BOUTEILLES
	DESPERADOS
	LA SENTINEL IPA
	LA SENTINEL BLANCHE


	JUS DE FRUITS
	LES PRESSÉS


	Boissons chaudes
	EAUX
	EVIAN BADOIT
	CAFE
	DOUBLE EXPRESSO CAPPUCCINO
	CAFE AU LAIT
	DECAFEINE CHOCOLAT CHAUD THE ET INFUSION
	IRISH COFFEE
	GRANINI
	1L
	1L



	Apéritifs
	APEROL SPRITZ
	HUGO SPRITZ
	MARTINI
	RICARD
	MAURESQUE
	WHISKY
	WHISKY JACK DANIELS
	GIN
	TEQUILA
	VODKA
	SUZE
	KIR
	KIR ROYAL

	Digestifs
	GET 27 COGNAC  BAILEYS LIMONCELLO SHOT

	COCKTAILS
	MOJITO CLASSIQUE 9,00 €
	menthe,sucredecanne,citronvert,eaupétillante, rhum

	MOJITO FRUITE “PASSION OU FRAISE” 9,50 €
	menthe, sucre de canne, citron vert, fruits, eau pétillante, rhum

	MOSCOW MULE 9,00 €
	citron vert, cassonade, vodka, ginger ale

	MAI TAI 9,00 €
	jus de citron, triplesec,siroporgeat,rhum blanc ,menthe

	GIN TONIC 9,00 €
	tonic, gin

	CAIPIRINHA 9,00 €
	cachaca, citron vert, cassonade

	CAIPIRINHA FRUITÉE
	9,50 €
	cachaca, citron vert, cassonade



	MOCKTAILS
	VIRGIN MOJITO CLASSIQUE 7,00 €
	VIRGIN MOJITO FRUITE “FRAISE OU PASSION” 7,50 €
	HIBISCUS 7,00 €
	jus goyave
	jus cranberry,
	sirop de rose,menthefraiche,
	jusdepassion,

	RED BASIL 7,00 €
	citron vert, purée de framboise, jus ananas,
	sirop grenadine



